
POSTE D’EMPLOIS 
 
Sous-Chef 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche d’un sous-chef à venir ce joinde à notre équipe 
dynamique. 
 
Le sous-chef veille au bon déroulement des opérations de la cuisine. En collaboration avec le 
chef de cuisine, le sous-chef planifie, organise, dirige et contrôle l’exploitation de la cuisine afin 
d’assurer l’atteinte des standars de qualité fixés par l’entreprise. 
 
Responsabilités : 
 

- Contrôler et diriger le travail de tous les cuisiniers 
- Procéder à l’inspection quotidienne de la cuisine 
- Motiver l’équipe dans la performance de leur travail 
- Assurer une gestion efficace de l’inventaire des denrées afin de guarantir la qualité des 

produits utilisés et minimiser les pertes 
- Communiquer et collaborer avec l’équipe de gestion de la salle à manger pour assurer le 

bon déroulement global des banquets et évènements 
 
Qualifications : 
 

- Minimum de 3 ans d’expérience en cuisine 
- Certification MAPAQ 
- Travail d’équipe 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Bon sens de l’organisation 
- Bilingue 

 
Type d’emploi : temps plein, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 
Lieu de poste : en présentiel 



 
Pizza Maker 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche d’un pizza maker à venir ce joinde à notre équipe 
dynamique. 
 
Le poste de pizza maker ce vera à assister à la préparation, cuisson et présentation des pizzas. 
 
Responsabilités : 
 

- préparation des pizzas 
- planification de la production  
- suivre les recettes standards et commande spéciale 
- opérer les équipements de cuisine en toute sécurité et efficacement 
- respecter tous les codes d’hygiène et de production alimentaire 
- nettoyer et entretenir le matériel de cuisine, les ustensiles et les appareils 

électroménagers 
 
Qualifications : 
 

- minimum d’un an d’expérience en pizza 
- Travail d’équipe 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Bon sens de l’organisation 
- Bilingue 

 
 
Type d’emploi : temps plein, temps partiel, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 
Lieu de poste : en présentiel 
 
 
 



 
Cuisinier 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche de cuisiniers à venir ce joinde à notre équipe 
dynamique. 
 
 
Le poste de cuisinier ce vera à assister à la préparation, cuisson et présentation de tous les 
assiettes. Le cuisinier devra s’assurer de la préparation de la mise en place, d’effectuer le service 
cuisine, de maintenir la cuisine en bon état et d’aider le reste de l’équipe au besoin. 
 
 
Responsabilités : 
 

- mise en place de la cuisine 
- préparation de la nourriture 
- travailler en étroite collaboration avec tous les départements pour améliorer la 

prestation de service et l’efficacité 
- s’assurer que l’environment de travail est bien organisé à tout moment 

 
Qualifications : 
 

- minimum de 2 ans d’expérience comme cuisinier 
- Travail d’équipe 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Bon sens de l’organisation 
- Bilingue 
- Souci de l’ordre et de la propreté 

 
Type d’emploi : temps plein, temps partiel, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 
Lieu de poste : en présentiel 
 



 
Assistant gérant de la salle à manger 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche d’un assistant gérant de la salle à manger à venir ce 
joinde à notre équipe dynamique. 
 
L’assistant gérant ce vera à assister nos autres gérants dans toutes les opérations de la salle à 
manger ainsi de s’assurer d’un bon déroulement lors du service. L’assistant gérant sera 
responsable de l’exploitation quotidienne de la salle à manger, incluant la coordination de 
l’expérience client ainsi que la mobilisation et la formation des employés. 
 
Responsabilités : 
 

- gérer, mobiliser et faire évoluer l’équipe Bocci 
- s’assurer de la satisfaction et de la qualité de l’expérience de nos clients 
- préparer le service du dinner et souper : effectuer le suivi des réservations, réaliser le 

plan et attribuer les sections de la salle à manger aux employés en service ( en 
collaboration avec le gérant ) 

- s’assurer du respect des standards de service du Bocci ainsi que du respect du guide des 
règlements à l’interne. 
 

Qualifications : 
 

- minimum de 2 ans d’expérience en tant que gestionnaire dans un établissement de 
restauration 

- sens de l’initiative 
- très bonne capacité d’adapation 
- facilité à travailler de façon autonome 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Bon sens de l’organisation 
- Parfaitment Bilingue 
- Souci de l’ordre et de la propreté 

 
Type d’emploi : temps plein, temps partiel, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 



Lieu de poste : en présentiel 
Serveur / Serveuse 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche de serveur et serveuse à venir ce joinde à notre 
équipe dynamique. 
 
 
Responsabilités : 
 

- offrir aux clients du restaurant un service distingué et agréable conformément aux 
normes du Bocci 

- anticiper les besoins des clients 
- débarrasser et ranger les tables, la porcelaine, les boissons, la nourriture, etc. 
- satisfaire toutes demande en suivant les critères de qualité du restaurant 
- s’assurer de la satisfaction du client 
- effectuer diverses tâches de mise en place 

 
Qualifications : 
 

- minimum d’un ans d’expérience comme serveur/serveuse 
- Travail d’équipe 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Ponctuel et fiable 
- Bon sens de l’organisation 
- Bilingue 
- Souci de l’ordre et de la propreté 

 
Type d’emploi : temps plein, temps partiel, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 
Lieu de poste : en présentiel 
 
 
 



 
Bartender 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche de bartenders à venir ce joinde à notre équipe 
dynamique. 
 
 
Responsabilités : 
 

- offrir aux clients du restaurant un service distingué et agréable conformément aux 
normes du Bocci 

- anticiper les besoins des clients 
- satisfaire toutes demande en suivant les critères de qualité du restaurant 
- s’assurer de la satisfaction du client 
- effectuer diverses tâches de mise en place 

 
Qualifications : 
 

- minimum d’un ans d’expérience en arrière du bar 
- Travail d’équipe 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Ponctuel et fiable 
- Bon sens de l’organisation 
- Bilingue 
- Souci de l’ordre et de la propreté 

 
Type d’emploi : temps plein, temps partiel, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 
Lieu de poste : en présentiel 
 
 
 
 



 
Busboy / Busgirl 
 
Bocci et un restaurant / salle de reception de style Italien qui propose une cuisine 
réconfortante. Nous sommes à la recherche de busboys et busgirls à venir ce joinde à notre 
équipe dynamique. 
 
 
Responsabilités : 
 

- informer le serveur de tout retour client pour action immédiate 
- anticiper les besoins des clients 
- débarrasser et ranger les tables, la porcelaine, les boissons, la nourriture, etc. 
- satisfaire toutes demande en suivant les critères de qualité du restaurant 
- s’assurer de la satisfaction du client 
- soutenir la cuisine et le personnel 
- effectuer un contrôle de section 
- s’assurer que les tables et les chaises sont toujours nettoyées 
- effectuer diverses tâches de mise en place 

 
Qualifications : 
 

- Travail d’équipe 
- Capacité à travailler sous pression 
- Minutie 
- Ponctuel et fiable 
- Bon sens de l’organisation 
- Bilingue 
- Souci de l’ordre et de la propreté 
- Capacité de soulever jusqu’à 11kg 

 
Type d’emploi : temps plein, temps partiel, permanent  
 
Horaires de travail : 
 

- Disponibilité la fin de semaine  
- du lundi au vendredi 
- heures supplémentaire 
- quart de jour 
- quart de soir 
- travail les jours fériés 

 
Lieu de poste : en présentiel 
 



 


